
 FOIE MI CUIT AMB CEBA CARAMELITZADA I 
MERMELADA DE GERDS (casolana)

17,90€

TORRADETES AMB ÀNEC CRIAT A CAL PADRÍ ESCABETXAT
12,90€

CARPACCIO DE VACA VELLA AMB VINAGRETA DE SOJA I 
FORMATGE PARMESÀ

14,00 €

SALTEJAT DE CARXOFA I PATATA 
AMB SALSA DE ROMESCO (DE TEMPORADA)

13,80 €

TIMBAL D’ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA 
12,80€

XATONADA DE L’HORT DE CAL PADRÍ
(DE TEMPORADA)

14,90€
 

COCA DE VIDRE AMB ÀNEC ROSTIT, CEBA,
POMA CARAMELITZADA I FOIE

15’80€

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA AMB MELMELADA
DE TOMÀQUET XERRY DE L’HORT DE CAL PADRÍ  I FRUITS SECS

12’80€  

COCA DE VIDRE AMB LLOM DE BACALLÀ A LA BRASA
AL PESTO VERMELL

15,80€

SALTEJAT DE POPETS AMB FAVETES I ALLS TENDRES
14’10€ 

PRIMERS
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CANELONS D’ÀNEC CRIAT A CAL PADRÍ
12,80€

RAVIOLIS D’ÀNEC CASOLANS AMB REDUCCIÓ DE VI NEGRE
13,80€

CANELÓ DE BRANDADA DE BACALLÀ AMB CREMA
DE PEBROT DEL PIQUILLO

14,50€

LASSANYA DE BOLETS AMB CREMA DE BOLETS
12,80€

CANELÓ DE CEP AMB SALSA PARMESÀ
13,80€ 

RISSOTO DE CEPS
14,50€ 

ARRÒS DÀNEC CRIAT A CAL PADRÍ
15,50€ 

ARROS NEGRE AMB CALAMAR I GAMBES
13,50€  

ELS NOSTRES CANELONS, PASTES i ARROSSOS



 ÀNEC CRIAT A CAL PADRÍ ROSTIT AMB PRUNES I PINYONS
18,50€ 

MAGRET D’ÀNEC AMB CEBA CARAMELITZADA I 
FRUITS VERMELLS

19,50€

CARGOLS AMB ÀNEC CRIAT A CAL PADRÍ
16,80€

PEUS DE PORC DESOSSATS FARCITS DE CEPS I FOIE
16,50€

COSTELLA DE VEDELLA CUINADA A BAIXA TEMPERATURA
AMB PURÉ DE PATATA I PEBRE VERMELL

17,80€

GALL NEGRE DEL PENEDÈS A L'OPORTO AMB PRUNES
18’00€

“XULETÓN” DE VACA GALLEGA (800 grs)
 A LA BRASA AMB PATATA FREGIDA O VERDURES A LA BRASA

30,50€

CUA DE BOU DESSOSADA AL OPORTO 
AMB PARMENTIER DE PATATA 

23,90€ 

TERRINA DE PORC AMB BOLETS I FOIE 
AMB SALTEJAT D’ESPÀRRECS VERDS

18’30€

SEGONS

 ELS NOSTRES PLATS AMB ÀNEC

CARNS I ARROSSOS



POP A LA BRASA AMB PURÉ DE PATATA
I CREMA DE PARMESÀ

23,00€

LLENGUADO AMB CREMA DE GAMBA
17,50€

LLOM DE BACALLA AMB PURÉ DE MONIATO
AMB PANSES AL MOSCATELL

16,90€ 
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MACARRONS
8’50€

NUGGETS AMB PATATES
7’50€

BOTIFARRA AMB PATATES
10’50€

XAI A LA BRASA AMB PATATES
12'90€

CALAMARS A LA ROMANA
7'80€

CROQUETES (8 unitats)
7,90€

PLATS PER A NENS

PEIXOS
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FRUITA DEL TEMPS
3’50€

 
 PASTÍS DE LA SETMANA

7’50€
 

COULANT DE XOCOLATA
7’70€

CREMA CATALANA
4’50€

COPA DE GELAT ARTESÀ
7’50€

POSTRES



VINS

12,90€
13,50€ 
16,80€ 
13,80€
14,50€ 
14,50€
13,80€

VINS BLANCS

FREYÉ Caves Vallfomosa (Xarel·lo-Chardonnay ) 
VIROLET Caves Oriol Rossell (Xarel·lo)
3 MACABEUS Caves Albet y Noya (Macabeu)
XINO- XANO Caves Oriol Rossell  (Xarel·lo-Muscat) 
SO BLANC Caves CastellRoig (Xarel·lo)
CAMAGROC Caves Bolet (Xarel·lo)
BROT Caves Josep Masachs- (Xarel·lo-Macabeu-Riesling) 

13,80€
13,80€
14,80€
14,80€
15,00€
17,00€

VINS ROSATS

DUC DE FOIX Bodegas Covides (Cabernet-Sauvignon)
XINO XANO Caves Oriol Rossell (Merlot-Syrah)
APAGALLUMS Caves Bolet (Pinot Noir)
CURIOSA Caves Albet y Noya (Merlot-Pinot Noir)
FREYÉ Caves Vallfomosa (Sumoll-Syrah)
QUE ELS BOMBIN Vi ancestral (Merlot)

VINS NEGRES

LIGNUM Albet y Noya (Garnatxa-Cabernet-Carinyena)
XINO XANO Oriol Rossell (Merlot-Syrah-Cabernet Sauvignon
CAN FREIXES SELECCIÓ (Merlot-Ull de llebre)
ROCALPLANA Oriol Rossell (Syrah)
LES FORQUES Mas Candi (Cabernet-Sauvignon)
GRAN ANGULAR NEGRE NATURAL Mas Comtal (Sumoll)
CHATELDON RESERVA Pinord (Cabernet-Sauvignon-Sumoll)

16,80€
13'80€
17,50€
18,50€
17,80€
17,60€
16,50€

CAVES

CAVA ORIOL ROSSELL (brut nature)
CAVA COLET (Extra brut vi escumós)
CAVA VILA-MORGADES (Brut nature)
CAVA VALFORMOSA ORIGEN (Brut nature)
CAVA JOSEP MASACHS (Brut nature) 
CAVA MARRUGATPINORD

16’50€
15’80€
14’50€
15’50€
12,90€
16,50€
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